Manual Do Usuario

Seladora a Vacuo V9300

220~240V~ 50Hz

290W



Para sua segurancga, siga estas precaucdes ao usar a sua selador a vacuo:

® Leia 0 manual cuidadosamente antes de usar o aparelho pela primeira vez.

® Nado use a seladora a vacuo em superficies imidas ou quentes, ou perto de uma
fonte de calor.

® Nao mergulhe o aparelho ou o cabo de alimentacdo na agua ou qualquer outro
liquido.

® Conecte o sealer a vacuo apenas em fontes de energia aterradas, ndo use cabo de
extensao.

® Para desconectar, desligue diretamente da fonte de alimentagdo. Ndo desconecte
puxando o cabo.

® N&o opere o aparelho com cabo de alimentacdo danificado.

@ Utilize somente a seladora a Vacuo para seu uso pretendido.

® Use apenas sacos, rolos e recipientes adequados para vedagéo a vacuo.

[Embalagem a Vacuo e Seguranca Alimentar]
A embalagem a vacuo prolonga a vida util dos alimentos removendo a maior parte do

ar, evitando que o ar fresco escape para os sacos/recipientes lacrados, reduzindo
assim a oxidacé@o. A embalagem a vacuo ajuda a preservar o sabor e a qualidade geral.
Também ajuda a inibir o crescimento de microrganismos aerdbicos, o que pode levar
aos problemas observados abaixo sob certas condi¢des:

Mofo — O mofo ndo pode crescer em um ambiente de baixo oxigénio; portanto, a
embalagem a vacuo pode praticamente elimina-la.

Levedura — Resulta em fermentacéo, que pode ser identificada pelo olfato e pelo
paladar. A levedura precisa de 4gua, aclicar e uma temperatura moderada para crescer.
Também pode sobreviver com ou sem ar. Retardar o crescimento da levedura requer
refrigeracdo, enquanto o congelamento o impede completamente.



Bactérias — Resulta em um odor desagradavel, descoloragdo e/ou textura macia ou
viscosa. Sob as condi¢des certas, clostridium botulinum (o organismo que causa
botulismo) pode crescer sem ar e ndo pode ser detectado pelo olfato ou paladar.

Embora seja extremamente raro, pode ser muito perigoso.

Como em qualquer outro recipiente de armazenamento, € importante inspecionar os

alimentos para deterioragdo antes de consumir.

Para preservar os alimentos com seguranca, € importante manter baixas temperaturas.
Vocé pode reduzir significativamente o crescimento de microrganismos a temperaturas
de 4°C ou abaixo. Congelar a -17°C ndo mata microrganismos, mas 0s impede de
crescer. Para armazenamento a longo prazo, congele sempre alimentos pereciveis

gue foram embalados a vacuo.

E importante notar que as embalagens a vacuo ndo podem reverter a deterioragéo dos
alimentos. S6 pode retardar as mudangas de qualidade. E dificil prever quanto tempo
os alimentos manterdo seu sabor, aparéncia ou textura de alta qualidade porque
depende da idade e da condigdo do alimento no dia em que foi aspirado embalado.

Nota: O vécuo ndo substitui a refrigeracdo ou congelamento. Quaisquer alimentos
pereciveis que requer refrigeracdo ainda devem ser refrigerados ou

congelados ap6s a embalagem do véacuo.

Diretrizes de Preparacgéo

Os vegetais precisam ser branqueados antes da embalagem a vacuo. Esse processo
interrompe a acéo enzimante, o que leva a perda de sabor, cor e textura. Para legumes,
cologue-os em agua fervente ou no micro-ondas até que estejam cozidos, mas ainda
crocantes. Em seguida, mergulhe os legumes em agua fria para parar o processo de
cozimento. Por fim, seque 0s legumes em uma toalha antes da embalagem a vacuo.
Vegetais cruciferos (brécolis, brotos, repolho, couve-flor, couve, nabo) emitem
naturalmente gases durante 0 armazenamento. Portanto, ap6s a branqueamento, eles
devem ser armazenados apenas no congelador.



IAs Caracteristicas da Seladora a Vacuo|

A. Bloqueio manual — pressione-o paratravar a tampa, levante-a para



desbloquear.

B. Saida de vacuo - para aspirar um recipiente de vacuo conectando-se auma
mangueira de vacuo

C. Interruptor de poténcia

D. Tomada de energia

E. Barra de vedagao de silicio

F. Vedacédo de vedacao

G. Interruptor de seguranca

H. Trava de bloqueio — mantém a tampa fechada durante a operacéo

I. Bar de aquecimento

Acessérios
N&o incluido: Mangueira de vacuo e recipiente de vacuo com tampa — se necessario,

entre em contato com o seu fornecedor para compras.

IPainel de Controlé
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Tempo de vedacgdao + : Botdo para aumentar o tempo de vedacéo
Tempo de vedagao - : Botao para diminuir o tempo de vedacgao
A Botso para escolher a fungéo para cima

V Botéo para escolher a fungdo para baixo

Tempo de Vacuo +: Botdo para aumentar o tempo de vacuo



Tempo de Véacuo - : Botdo para diminuir o tempo de vacuo.
SOMENTE SELAMENTO: Pressione para selar o saco, sem Vacuo.

4! /O Iniciar / Cancelar / Ligar e Desligar:

Botéo para ligar o aparelho e iniciar um processo de trabalho.
Bot&o para cancelar o processo de trabalho em andamento.
Pressione e segure-o por 2 segundos para desligar o aparelho.

VAC SEAL: Quando o ponteiro parar no VAC SEAL, significa que o aparelho executara
vacuo & vedacgao.

VELOCIDADE: Quando o ponteiro para em VELOCIDADE e a luz indicadora em
SPEED esta acesa, significa que o aparelho funcionara com alta velocidade. Pressione
"Iniciar", a luz do indictor no SPEED estara desligada e o aparelho funcionara com
baixa velocidade.

VASILHA: Esta funcéo é usada quando o aparelho esta conectado a um recipiente de
VAacuo.

UMIDO: Quando o ponteiro parar no UMIDO/MOIST, o aparelho executarda vacuo &
vedacao para alimentos Umidos.

PULSE VAC: Quando o ponteiro parar no PULSE VAC, o aparelho executard o vacuo
com o controle do usuério.

IComo Fazer Bolsas Personalizadas|

1. Puxe material suficiente para segurar o item a ser embalado a vacuo, mais 2
polegadas. Com uma tesoura ou faca afiada, corte o comprimento desejado do
saco do rolo do saco. Certifique-se de cortar em linha reta. Ligue o cabo de
alimentacao.

2. Abra a tampa. Coloque uma ponta do saco cortado na barra de aquecimento.
Certifiqgue-se de que o saco esta liso na barra de aquecimento e sem dobras e
lacunas.

Feche a tampa e ligue o interruptor de alimentagéo.
Pressione a liga no botéo e a tela acendera.



5. Pressione o botdo "Somente vedacao”, o aparelho comeca a selar o saco com o
tempo padrdo. Se necessario, vocé pode ajustar o tempo de vedacgdo
pressionando "Hora do selo +" "Hora do selo -" antes de pressionar o botéo
"Somente vedar".

6. O numero indicador do SEAL TIME é de até 0 e o processo de vedacéo é feito. O

saco de tamanho personalizado esta agora pronto para vedagédo a vacuo.

ATENCAO: A barra de aquecimento estara quente. Evite contato! Deixe o aparelho
esfriar por pelo menos 20 segundos ap6s cada processo de vedacdo, antes de
comegar a operar novamente. Sob uso muito pesado, o aparelho desligara
automaticamente para evitar superaquecimento. Se isso acontecer, espere 20 minutos

para permitir que o aparelho esfrie.

IComo Aspirar o Selo com os Sacos de Vacuo|

1. Cologue o item(s) a ser selado no saco pré-cortado ou de tamanho
personalizado. Deixe pelo menos 2 polegadas entre o contetdo e a parte superior
do saco para permitir a contracdo do saco.

2. Abra a tampa e coloque a extremidade aberta do saco na area da junta de
vedacéo.




3. Feche a tampa e ligue o aparelho.

4. Escolha a fungdo "Selo Vac". Pressione o bot&o iniciar e o aparelho executara o
vacuo e a vedacdo automaticamente. Se necessario, vocé pode definir o tempo de
vacuo e/ou selar o tempo com botdes correspondentes e, em seguida, pressionar o
bot&o iniciar.

5. Uma vez alcancado o grau de vacuo desejado, o aparelho procedera a selar o saco
automaticamente.

6. O nimero de indicadores do SEAL TIME é de até 0 e o processo de trabalho é feito.

Levante a fechadura na tampa para soltar o saco.

ATENCAO: A barra de aquecimento estara quente. Evite contato! Deixe o aparelho
esfriar por pelo menos 20 segundos apds cada processo de vedagdo, antes de
comecar a operar novamente. Sob uso muito pesado, o aparelho desligara
automaticamente para evitar superaquecimento. Se isso acontecer, espere 20 minutos
para permitir que o aparelho esfrie.

IComo Usar a Funcéo Pulse Vac |

Como a presséo sob a fungdo normal de vacuo pode ser alta, as vezes é facil destruir
alguns itens delicados por alta pressé@o nos sacos de vacuo. Neste caso, vocé pode
usar a fungdo PULSE vac para controlar o tempo de vacuo e a presséo, e evitar
esmagar itens delicados. Ao embalar alguns alimentos suculentos, vocé também pode
usar esta funcao e evitar que o liquido seja sugado para fora.

1. Coloque oitem(s) a ser selado no saco pré-cortado ou de tamanho personalizado.
Deixe pelo menos 2 polegadas entre o contetdo e a parte superior do saco para
permitir a contragdo do saco.

2. Abra a tampa e cologue a extremidade aberta do saco na &rea da junta de
vedacao.

Feche a tampa e ligue o aparelho.
Escolha a fungéo "PULSE VAC". Pressione o botéo de partida continuamente, até



atingir a presséo que vocé deseja. Vocé pode assistir o saco de vacuo para decidir
a pressdo. Durante este processo, vocé pode parar 0 vacuo parando de
pressionar o botéo de partida e pressiona-lo novamente para aspirar novamente.
5. Quando a pressao atingir o que precisa, pressione o botdo "Somente vedacao”
para iniciar a vedagéo.
6. O numero de indicadores do SEAL TIME é de até 0 e o processo de trabalho é
feito. Levante a fechadura na tampa para soltar o saco.

IComo Usar a Seladora a Vacuo com um Recipiente]

NOTA : O recipiente e a mangueira nao estéo incluidos no pacote

1. Limpe atampa e a base do recipiente e certifique-se de que estéo limpas e secas.

2. Cologque o alimento no recipiente e deixe pelo menos uma polegada de espago
entre a comida e a cobertura.

3. Coloque a tampa no recipiente, insira uma extremidade da mangueira na porta no

aparelho. Cologue a outra extremidade na porta da tampa do recipiente; pressione

firmemente para garantir um ajuste apertado.

4. Feche a tampa e ligue o aparelho.

5. Escolha a funcéo "Recipiente" e pressione o botéo iniciar.

6. O aparelho continuara aspirando até que o ar seja removido.

7. O aparelho parard automaticamente quando o processo de trabalho estiver pronto.

ICuidados & Limpeza|

1. Desligue o aparelho e espere alguns minutos para deixa-lo esfriar antes da
limpeza.

2. Nao toque na barra de aquecimento ou na barra de vedacdo logo apds a
operacéao.

3. Limpe sempre os liquidos derramados imediatamente. Ndo derrame ou despeje
liquidos sobre ou no aparelho ou cabo de alimentacgéo.



10.

11.
12.
13.

Nao mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacdo ou conecte a agua ou qualquer
outro liquido.

Nao coloque o aparelho ou o cabo de alimentagdo em superficies Umidas para
evitar risco de choque elétrico.

N&o utilize abrasivos para limpar o aparelho ou qualquer parte dele.

Limpe o aparelho imediatamente ap6s cada uso para evitar que os alimentos que
sobrardo grudem na barra de aquecimento.

Certifique-se de ndo danificar as juntas de vacuo, a barra de aquecimento e a
barra de vedacéo ao limpar o aparelho.

Ao desconectar 0 cabo de alimentagcdo, ndo puxe o cabo de alimentagdo, mas
sempre segure os plugues.

Limpe a camara de vacuo, a barra de aquecimento e a barra de vedagdo com um
pano Umido macio. Na camara de vacuo ha pequenos orificios usados para sugar
o0 ar, garantir ndo derramar liquidos nesses orificios.
Para secar as juntas de vacuo, € melhor dab com um pano seco para evitar danos.
Seque bem todas as pecas antes de ligar e operar o aparelho novamente.
Mantenha a tampa superior do aparelho aberta quando nao estiver em uso

ISolucionando Problemas|

A bomba de vacuo esta funcionando, mas o saco néo € aspirado, ou o ar flui de

volta para o saco aspirado, ou o0 saco néo esta selado.

Possiveis Razdes A Solucéo Facil

A

bolsa néao estd | A extremidade aberta do saco deve chegar & cAmara de

posicionada corretamente. vacuo completa. Além disso, certifique-se de que o saco

esteja uniforme e liso sem quaisquer dobras ou lacunas
na barra de aquecimento e na junta de vacuo.

A bolsa ndo é hermética. Use outro saco.

Partes do conteddo na | Remova itens de borda afiada (por exemplo, ossos) do

bolsa perfuram o0 saco | saco ou gire as bordas para dentro. Use outra bolsa.

durante a evacuacéo.




As juntas de véacuo na
tampa e base do
aparelho estdo soltas,
ndo limpas, desgastadas

ou danificadas.

Limpe cuidadosamente as juntas de vacuo usando um
pano Umido macio. Se o problema persistir, envie o
aparelho para um centro de atendimento autorizado

para exame e reparo.

O tempo de vedacdo que
vocé definiu é muito curto
ou muito alto para fazer

uma boa vedagéo.

Ajuste o tempo do selo.

(0] aparelho esta

superaquecido elou

derretendo o saco.

Certifique-se de ter dado ao aparelho tempo suficiente
para esfriar. Espere 20 segundos entre as focas.
Desligue o aparelho e com a tampa aberta deixe esfriar
por 20 munutes.

Particulas (p6é) ou liquidos
estiveram na area de

vedacéo do saco.

A extremidade aberta do saco deve estar
completamente limpa e seca para fazer um bom selo.
Corte a borda superior do saco e limpe a parte superior
do saco. Talvez, remova algum material do saco para
deixar um pouco mais de espago livre na parte superior

do saco.

Alimentos com alto teor
liquido impedem que o saco
seja selado
adequadamente, pois altas
guantidades de liquido sao
sugadas durante a

evacuagéo.

Corte a borda superior do saco e limpe a parte superior
do saco. Talvez, remova algum material do saco para
deixar um pouco mais de espaco livre na parte superior
do saco.

Congele parcialmente alimentos com excesso de
liquidos antes da vedacao a vacuo. Se vocé ndo puder,
cologue uma toalha de papel dobrada entre a comida e
a parte superior do saco, mas abaixo da area do selo.
Deixe a toalha de papel no saco para absorver o
excesso de liquido. Assim, durante a evacuagdo, 0s
liquidos néo serdo sugados téo facilmente.

Vocé nédo pode ligar o aparelho.




Possiveis Razbes

A Solucéo Facil

O aparelho néo esta vivo.

de de

ndo estd danificado e

Certifique-se que o cabo
alimentacao
conectado corretamente na fonte de
alimentacdo e na tomada do aparelho. Ao
conectar uma lampada, certifique-se de
que a tomada de alimentacdo da rede

esteja ao vivo.

Certifique-se de que vocé tenha ligado o
interruptor de alimentacdo, que esta

localizado acima da tomada.

A protecdo contra superaguecimos esta

ativa.

Desligue o aparelho e espere pelo menos
20 minutos. Entdo tente de novo.

O saco derrete ou é rasgado no selo.

Possiveis Razbes

A Solucéo Facil

Vocé usou sacos impréprios.

Use apenas sacos adequados para as
seladoras a vacuo.

A barra de aquecimento é muito quente
durante o processo de vedagao.

Deixe o aparelho esfriar por 20 segundos
entre 0s USOS.

O tempo do selo é muito alto.

Reduza o tempo de vedagéo.

O aparelho pode estar superaquecido.

Deixe o aparelho esfriar por pelo menos
20 minutos com a tampa aberta. ApOs
cada processo de vedacgédo, espere pelo
menos 20 segundos antes de selar o
préximo saco.

O recipiente n&o € aspirado (cilindro de vacuo da func¢ao).

Possiveis Razbes

A Solucéo Facil

A mangueira de vacuo ndo esta

Certifigue-se de que a extremidade




conectada corretamente.

correta da mangueira de véacuo seja
inserida adequadamente na saida de
véacuo do aparelho.

Certifique-se de que a conexdo da
mangueira de vacuo na porta de vacuo da
tampa do recipiente é hermética.

A mangueira de vécuo esta danificada.

Entre em contato com seu fornecedor

para substituic&o.

O selo da tampa do recipiente de vacuo

esta vazando.

Certifique-se de que o selo da tampa do
recipiente e a borda do recipiente estejam
completamente limpos. Se necessario,

substitua o selo. Use outro recipiente.

Comentario

c € No curso da melhoria do produto, reservamo-nos o direito de fazer
modificagdes técnicas e Opticas no aparelho.

INotas para Descarte|

A eliminacéo do aparelho e da embalagem deve ser efetuada de acordo com as

normas e requisitos locais correspondentes para aparelhos elétricos e embalagens.

Entre em contato com sua empresa local de descarte.

Os aparelhos marcados com este simbolo ndo devem ser descartados

junto com o lixo doméstico ! Vocé é legalmente obrigado a descartar aparelhos antigos

separadamente do lixo doméstico. Informag6es sobre pontos de coleta onde aparelhos

antigos podem ser descartados gratuitamente estdo disponiveis em suas autoridades




locais.



